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Tramussos Api

PER COMENCAR

"Tallarinas” (Coquines) Planxa® 13.60

Amb All i Julivert

Calamars Andalusa O 15,00
“Chipirones” Andalusa O 13,50
Musclos Vapor OO 12,70
Ous Estrellats amb Pernil Ibéric 13,00
Amanida Burrata
Amb Tomaquet, Rucula i Pesto 12’70
Amanida de Ventresca 12 70
Ventresca, Tomaquet Cor de Bou i Ceba !
Amanida Verda 7,00
Ensalada Russa 9,50
Peix o Carn del dia Segons
Mercat
Mariscada Especial © O
*Preu per Persona. Minim 2 persones 18,00
Amb Ampolla Vi + 6,00€
Plat del dia Segons
Consultar al personal Mercat
Mexicana
Formatge,Cruixent de Ceba, Guacamole,“Jalapefios” i la Nostra 14100
Salsa Picantona
Americana
Bacd, Ou Ferrat,Formatge, Tomaquet, Enciam i Salsa Especial 14’50
Pulled Pork 14,00

A Baixa Temperatura amb Salsa Picantona

Vegetariana

Beyond Meat,Rlcula,Salsa Groc,Ceba Caramel-litzada i Formatge 15100
Brie

Steak Tartar al Gust ) ) 15,00
Nachos de la Casa
Guacamole, Cheddar, “Jalapefios”, “Pico De Gallo” i Pulled Pork 12’50
Llagrimes de Pollastre
Amb Queétxup Casola de Curry 12’00
Hummus amb Crudités 9,70
Croquetes (o]
Cecina amb Panko 170
Pollastre amb Pernil U, it
Formatge Cabra i Ceba nit.
Caramel-litzada
Patates Braves de la Casa O 5,50
Patates d’'Olot 9,00
*Preu per Persona. Minim 2 persones
Paella de Marisc o O 19,70
Arros de Llamantol ® O 31 50
Caldés/Melds/Sec !
Arros De Muntanya 19,00
Arros Negre de “Chipirones"® O © 19,00
Arros de Senyoret @ O 20,50
Fideua de Senyoret ® O 19,50
Brie, Sobrassada i Mel 14,00
Pernil Ibéric 17,50
Escalivada Anxoves/Ventresca) 13,70
Pa Coca de Folgueroles 3,50
Pernil Ibéric 17,00
Embotits Ibeérics 15,40
DOLCOR - -°
Tiramisu 6,50 Cheese Cake 6,50
Coulant Xocolata amb Llet 7,00 Torrija 8,00
Macedonia Fruita 6,00 Brownie 7,50

Avis per a les persones amb al-lérgies o intolerancies: Consulteu al nostre personal.

Cacauets Gluten Sulfits Fruits secs Ous

O

LLet Marisc Mol-luscs Mostassa Peix Sésam Soja



PARA EMPEZAR

Tallarinas (Coquinas) Plancha & 13.60

Con Ajo y Perejil

Calamares Andaluza O 15,00
Chipirones Andaluza O 13,50
Mejillones Vapor 0o 12,70
Huevos Estrellados con Jamoén
;. 13,00
Ibérico
Ensalada Burrata 12 70
Con Tomate, Rucula y Pesto !
Ensalada de Ventresca 12 70
Ventresca, Tomate Cor de Bou y Cebolla !
Ensalada Verde 7,00
Ensaladilla Rusa 9,50
Pescado o Carne del dia Segun
Mercado
Mariscada Especial © O
*Precio por Persona. Minimo 2 personas 18,00
Con Botella Vino + 6,00€
Plato del dia Segun
Consultar al personal Mercado
Mexicana
Queso, Crujiente de Cebolla, Guacamole,“Jalapefios” y nuestra 14100
Salsa Picantona
Americana 14,50
Beicon, Huevo Frito, Queso, Tomate, Lechuga y Salsa Especial
Pulled Pork 14,00
A Baja Temperatura con Salsa Picantona
Vegetariana
Beyond Meat,Rlcula,Salsa Groc,Cebolla Caramelizada y Queso 15100

Brie

DULZURA"- -

Tiramisu 6,50
Coulant Chocolate con Leche 7,00
Macedonia Fruta 6,00

Steak TartaralGusto ) ) )) 15,00
Nachos de la Casa
Guacamole, Cheddar, “Jalapefios”, “Pico De Gallo” i Pulled Pork 12’50
Lagrimas de Pollo
Con Kétchup Casero de Curry 12’00
Hummus con Crudités 9,70
Croquetas (o]
Cecina con Panko 1.70
Pollo con Jamoén U, it
Queso Cabra y Cebolla nit.
Caramelizada
Patatas Bravas de la Casa © 5,50
Patatas de Olot 9,00
*Precio por Persona. Minimo 2 personas
Paella de Marisco @ O 19,70
Arroz de Bogavante @ O 31.50
Caldoso/Meloso/Seco !
Arroz de Montana 19,00
Arroz Negro de Chipirones ® O 19,00
Arroz de Senyoret @ O 20,50
Fideua de Senyoret ® O 19,50
Brie, Sobrasada y Miel 14,00
Jamon Ibérico 17,50
Escalivada Anchoas/Ventresca) 13,70
Pan Coca de Folgueroles 3,50
Jamon Ibérico 17,00
Embutidos Ibéricos 15,40
Cheese Cake 6,50
Torrija 8,00
Brownie 7,50

Aviso para las personas con alergias o intolerancias: Consulte a nuestro personal.

® O O 6 O e O

Altramuces Apio Cacahuetes Gluten Sulfitos Frutos secos Huevos Leche Marisco Moluscos Mostaza Pescado Sésamo Soja



)

& STARTERS

Grilled Wedge Clams ® 1360 Steak Tartar to Taste ) )) 15,00
With Garlic and Parsley ’ Nachos GROC
- . . Guacamole, Cheddar, "Jalapefios", "Pico De Gallo" and Pulled Pork 12’50
Fried Calamari Andalusian Style O 15,00 . .
Chicken Fingers 12 00
Fried Cuttlefish Andalusian Style O 13,50 With Homemade Curry Ketchup !
Steamed Mussels OO 12,70 Hummus with Crudités 9,70

Croquettes ()
Cured Beef & Panko
1,70

Chicken & Iberico Ham Uni
SALADS Goat Cheese and nit.

Caramelized Onion

Fried Eggs,Chips & Iberico Ham 13,00

Burrata Salad 1270 Patatas Bravas GROC (6 5 50
With Tomato, Arugula & Pesto ! Fried Potatoes with Homemade Spicy Sauce !
Tunny Salad 12.70 Patatas de Olot 9.00
Tunny, Tomato “Cor de Bou” & Onion ! Meat-stuffed special fries !

Green Salad 7,00 PAELLAS
Russian Salad 9,50

*Price per Person. Minimum 2 people

Seafood Paell 19,70
SPECIALS Lobster Paclla °°

® 0 o 31,50
Market Broth/Creamy/I?ry
Fish or Meat of the Day . Mountain Style Paella 19,00
price Pork Rib, Sausage, “ Butifarra” sausage !
Sea Food Platter ® 0 18.00 cUEelﬁasfal:j Eringliolraella o0 19,00
*Pri . Mini 2 | / w ”
e a2 e “Senyoret” Paclla e 00 20,50
Dish of the day Market Fideua” Senyoret ® 0 19,50
Consult the staff Price Seafood Noodles-Paella without shells
Brie, Sobrasada and Honey 14,00
Mexican ;
Cheese, Crispy Onion, Guacamole, "Jalapefios" and our Spicy 14100 Iberlan Ham 17’50
Sauce Escalivada (Grilled aubergine & peppers)
American 14.50 with Anchovies or Tunny 13,70
Bacon, Fried Egg, Cheese, Tomato, Lettuce & Special Sauce ! Pan Coca de Folgueroles 3 50
Bread Catalan Style Pastry with Tomato !
Pulled Pork 14,00
Cooked At Low Temperature With Spicy Sauce P LA"E Rs
Vegetarian 15.00
Beyond Meat, Arugula, Groc Sauce, Caramelized Onion & Brie ! Iberian Ham 17,00
Iberian Charcuterie 15,40
SWEETNESS 0
Tiramisu 6,50 Cheese Cake 6,50
Coulant Milk Chocolate 7,00 Torrija (French toast) 8,00
Fruit Salad 6,00 Brownie 7,50

Warning for people with allergies or intolerances consult our staff, please:

e o O ® O © O

Lupines Celery Peanuts Gluten Sulphites Nut Eggs Milk Crustaceans  Molluscs Mustard Fish Sesame Soy



Tellines Grillées

it et _ @ 13,60
a l'ail et au persil

Calamars frits a I’andalouse o 15,00
Petit Seiche frite a I'andalouse o 13,50
Moules cuites a la vapeur o @ 12,70
(Eufs au plat, frites et jambon 13.00
ibérique ’
Salade de burrata 12,70
Avec Tomate, Roquette & Pesto

Salade de thon 12,70
Thon, Tomate « Noyau de Bou » & Oignon

Salade verte 7,00
Salade russe 9,50

SPECIAUX

. . . Prix du

Poisson ou viande du jour ,
marche

Plateau de fruits de mer @ O
*Prix par personne. Minimum 2 personnes 18,00
avec bouteille de vin + 6,00€
Plat du jour Prix du
Consulter le personnel marché

BURGERS

Mexicain

Fromage, oignon croustillant, guacamole, « Jalapefios » et notre 14100
sauce épicée
Américain
_ - 14,50

Bacon, ceuf au plat, fromage, tomate, laitue et sauce spéciale
Pulled Pork

o , - 14,00
Cuit a basse température avec une sauce épicée

s 7 -
Vegetarien 15,00

Beyond Meat, roquette, sauce Groc, oignon caramélisé et brie

POUR COMENCER

Steak tartare au goit
Nachos GROC

) ) 15,00

Guacamole, Cheddar, "Jalapefios", "Pico De Gallo" et Pulled Pork 12’50
Chicken Fmge_rs 12,00
Avec ketchup au curry maison
Houmous aux crudités 9,70
Croquettes ()
Boeuf salé et panko
Poulet et jambon ibérique 6,7t0
Fromage de chévre et nit.
oignon caramélisé
Patatas Bravas GROC (5 5 50
Pommes de terre sautées a la sauce épicée maison !
Patatas de Olot 9.00

Frites spéciales farcies a la viande

PAELLAS

*Prix par personne. Minimum 2 personnes

Paella aux fruits de mer 4 o 19,70
Paella au homard
Bouillon/Crémeux/Sec e O 31,50
Paella de style montagnard 19 00
Pork Rib, Sausage, * Butifarra” sausage !
Paella “Riz noir” o0 19,00
Seiche et aiioli au persil
Paella “"Senyoret” ° 0 20.50
Paella aux fruits de mer sans coquilles !
“Fideua” Senyoret
Nouilles aux fruits de mer-Paella sans coquilles @ O 19,50
Brie, Sobrasada et Miel 14,00
Jambon ibérique 17,50
Escalivada (Aubergines et poivrons grillés)
avec anchois ou au thon 13,70
Pan Coca de Folgueroles 3 50
Pain a la catalane a la tomate !
Jambon ibérique 17,00
Charcuterie ibérique 15,40
DOUCEUR 0
Tiramisu 6,50 Cheese Cake 6,50
Coulant Chocolat au lait 7,00 Torrija (Pain perdu) 8,00
Salade de fruits 6,00 Brownie 7,50

Avis pour les personnes souffrant d'allergies ou d’intolérances alimentaire. Contactez notre personnel.

® O O 6 O

Lupins Céleri Arachide Gluten sulfites Noix Oeufs

Lait Crustacés  Mollusques  Moutarde  Poisson Sésame Soja



